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Cher client,

Nous tenons avant lout & vous emercier de fa confiance que vous
nous avez accordée en achetant un de nos appareds et nous vous
fbictons de votre choix. Pour vous permetire dutiser au mieux
votre nouveau barbecue, nous vous invitons 3 ire atlentivement le
présent manuel

1INTRODUCTION

Ne pas utiiser ke produit et ne procéder a aucune intervention sur
celul-ci avant d'avor bien compris le contenu du présent manuel ;
en cas de doute, adressez-vous au revendewr Palazzetti qui vous
a vendu le produit. Palazzetti se réserve le drot de modifier a tout
moment, el sans préavis, les spécifications el les caradéristiques
techniques etiou fonctionnelies de ses produits,

1.1 SYMBOLES
Dans le présent maruel, les points les plus mportants sont
accompagnés par les symboles suvants :

' ATTENTION : Note mportante,

t( CHARBON DE BOIS : Charge maximale admise

& BOIS : Charge maximale de bois admise (bos

bien sec et de petite taike)
,J
/JK CARTOUCHE : Fixer avec de la cole (comprise
dans certains modéles)
1.2FONCTION ET CONTENU DU MANUEL

Fonction
Le présent manuel fournt 3 I'utiisateur toutes les informations
nécessaires pour lutisation s, correcte et durable de I'apparesl

Contenu

Ce manuel contient toutes les nformations nécessaires a
linstalation, au fonctionnement et a lentreben du produit
Respecter scrupuleusement les instructions de fa présente notice
pour gamntr la sécurité et le mellewr rendement possible du
produit.

1.3 CONSERVATION DU MANUEL

Conservation et consultation
Ce manuel doit &tre conservé avec soin et tre toujpurs disponible
en cas de besoin, aussi bien powr lutiisateur que pour les

WUHIRID [EDARIDEURTY UU muuwu S UE IeuTuR,

Le manuel dEmploi el dEntretien fait padie inlégrante du produit,
Détérioration ou perte

En cas de besain, demander un nouvel exemplaire 3 la sockélé
PALAZZETTI,

Cession du produit

En cas de cession du produt, lutiisateur devra remetire le présent
manuel au nouvel utilisateur.

1.4 MISE A JOUR DU MANUEL

Le présent manuel est conforme aux normes en vigueur lors de B
commercialisaton du produl. Les produits déja vendus, et leur
documentation lechnique, ne sauralent élre considérés non-
conformes par PALAZZETTI suite a d'éventueles modfications ou
a lappication de nouvelies technologies sur ses nouveaux
produits.

1.5 GENERALITES

Responsabilité

La remise du présent manuel décharge Palazzett de toute
responsabiité, civie etfou pénale, en cas de dommages dérivant
du non-respedt, méme partiel, des spéafications y contenues,
Palazzett décine également ftoule responsabiith en cas
dutiisation inappropriée et non conforme, de modfications etiou
de réparations effectuées sans autorisabon, et/ou de I'utiksation de
pidces détachées non orignales ou non adaplées au modéle du
Barbecue.

Entretien extraordinaire
Les opérations d'entretien extracedinaire doivent Mre effectuées
par du personnel agréé et qualifié pour infervenir sur le produt
objet du présent manuel,

Responsabilité de 'installateur

PALAZZETTI ne sauratt &tre tenu responsable des opérations
dinstalation du produl, lesquelles reldvent de la responsabibilé
exclusive de linstaliateur auquel 1 incombe de procéder aux
contrbles nécessaires de i conformdé des solutions d'installation
proposbes. Respecter toutes les normes de sécurté en vigueur
dans ke pays dinstaliation,

Utilisation

L'utlisation de Fappareil prévol e respect de toutes les nstructions
el recommandatons figurant dans le présent manuel ainsi que le
respect des normes de sécurith en vigueur dans le pays
dinstaliation.

1.6 PRINCIPALES NORMES DE SECURITE RESPECTEESETA
RESPECTER

A) Drective 8%391/CEE : "Mse en ceuvre de mesures visant @
promouvoir I'amélioraion de B sécurité et de la santé des
vravalleurs sur le lieu de traval”.

B) Directive EV106/CEE : "Harmonisaion des dispostions
législatives, réglementaires et Administratives des Etals membres
relatives aux malériaux de construction”,

C) Dredive asmuces ‘Re!awa au wprodtemem das

dumsitinns lAokiaivas
Etats membres en mam do rowsabm du fal des pfowns

défectueux”.

1.7 GARANTIE LEGALE

Pour bénéficer de [ garantie ¥gale prévue par la dreciive CEE
199044/CE, lutisateur dott respecter scrupuleusement les
prescriptions reportées dans le présen manuel; il doit en
particulier :



+ toujours ubiiser le produit dans ke resped des imiles de
foncticnnement ndiquées |

* foujours effectuer un entretien constant et régulier ;

+ confier Futiigation du produll aux seules personnes possédant
toutes ks compélences nécessaires & cal effel.

Le non-respect des instructions el des recommandaions figurant
dans ke présent manuel a pour effel d'annuler immédiatement la
garaniis.

1.8 RESPONSABILITE DU FABRICANT

Le Fabricant décling loube responsabilité civile et pinale, direcls
o indirecte, dans les cas suvanis

+ nsallation non conforme awx normes en matiére de s&curke en
viguer suf i lieu dinstaliabon ;

« non-esped des instructions figurant dans ke présent manuel ;
+instalation effechsbe par un personnel non qualifieé |

= utiksation non confamme aux directives en malisne de sécurtd en
viguewr ;

+ modifications eliou réparations non aulorisées par ke fabncant ;
+ uliisation de péces délachées non oniginales cu non adaptées
au modile du barbecue |

= gntreten nsullsant ;

* Evénements exceplionnals.

1.9 CARACTERISTIQUES DE L'UTILISATEUR

L'tieateur du produll doil dire une personne adulle o
respansable ayant les connaissances lechnigues nécessaies powr
procéder aux opérations Jentretien ordinaire des composants.
Vesler & oo que s anfants ne puissent ni 3" approcher ni jouer avec
ke produil, spécialement pendant son foncionnemend.

1.10 ASSISTANCE TECHNIQUE

Les services d'assistance Palazzelti sont en mesure de néscudre
fout probléme inhérent & Nuiisalion et & l'enfrefien du produi
pendant laute sa durds de vie.

1.11 PIECES DETACHEES

Utilser exclsivement des pices délachées ongnales Ne pas
attendre fusure complite des composanls pour procéder & kewr
remplacement. Changer un composant avanl I'usure compléde
pemel de privenir loute ruplure soudaine, susceplible de
provoguer de graves dommages physiques ebiou mabériels.
Efleduer des contriles dentretien pariodiques comme indigué au
chapilre Entretien el Netloyage®.

2 RECOMMANDATIONS DE SECURITE

2.1 Recommandations pour |'install ate ur

= Pour le bon fondionnement du tirage, velller & ce qu'il y ail une
distance dau moins & mélmes enbra le barbecue el les
constructions, adies ou haies,

- Sassurer que les condtions dinstalation du produil sokent
conformes aux réglements locaux, natonawr et europdens.
Respacter les prescripbons ligurant dans ke présent manuel ;

= Utilser les mesures de sécurté personnelles et aulres mesunes
de précaution prévues par la loi;

= Pour des rasons de sécurilé, ne pas dépasser les 3 bosseaw
pour ke conduil de furnde ;

- préparer une base solide el parfaitement horizontale approprée
aux

dimensions el au poids du barbecus ;

- 5'agissant de prodults réalisés en mélanges spéciaw & base de
béton, il peul y avoir une légére dfférence da haulsur enire les
dments, Cetle différence ast & combler el ne peut dlre ulilsde
comme motif de réclamation.

2.2 Recommandations pour 'utilisateur

Préparer le lev dinstallation conformément aw réglements
locawx, nationaux el eurcpéens, ATTENTION! Le barbecue
denvent (nbs chaud o il e reste longlemps midme apnis lextinction.
Eviter de touther les paries chaudes ef ne pas approcher des
objets, notamment 5115 sont inflammables.

Avant d'effeciuer ke montage, chsarver les indications suivanies :
- Utliser les mesures de sécunté parsonnelies el aulres mesums
de précaylion prévues par la ol

« Pour des raisons o séourdd, ne pas dbpasser os 3 bolsseaux
pour ke conduil de fumde.

- Préparer une base solide of parfailement horizontale appropride
ETT

dimensions el au poids du barbecue.

- S'agissant de produits réalisés en mélanges sphodaux & base de
béton, il peut y avoir une [égére dfférence de hauteur entre ks
éments. Cetie différence est & combler ef ne peut &tre utilisée
comme motl de réclamation.

- L'effiorescence est une réaclion naturelle provoquée par b
remonié des sek conlenus dans les milanges A base de biton et
ne pedd Mre considérde comme molT de médamation. Ce
phénoméne se manifeste par l'apparition de laches blanches plus
ou moing inlerses sur b base de condiions climatiques plus ou
moins humides (pluie, neige, condensation chaudfroid,_... Ce
phénoméne dspamil oul seul aprés envimn OB ans S0US
laction de la plue. Powr accélérer élimination des laches
blanches, wiser notre tatemen! ant-efiorescenca  art
002830074 (n option).

- La formation de Bssures ou de micmfissures supedicielles font
partie de la slabilsation du produil, elles n'empéchent pas son bon
fonctionnement commae prévu par b directive UNI-EN 1860-1.

- Usliser boujours des moyens de protection adaptés pour intmduire
ou refirer des objels du gil ou du four. || est également
racommandd dempdcher les enfants de sapprocher du produd
quand i el allumeé.

= ATTENTION | Ne pas ulikser d'alcoal ou dessence pour allumer
ou réactiver le feu | Uiser uniguement des allume-feu conformes
4 ladirective EN 1860-3!

Survedler ke produil pendant la cuisson,

UTILISER LE BARBECUE EXCLUSIVEMENT pour cuire des

aliments en plein air. Toute autre utilisation est interdite. NE
PAS UTILISER dans des locaux fermés.

- ATTENTION ! Le barbecue n'est pas un incindmiewr | Pour faire
le few, uiser du bois bien sec ou du charbon de bois [chsarver les
symboles représentés sur b3 wue éclabde indiguant ke type el B
quaniié de combustible & respecier)

- Allymer e few et alendre au-moins 30 minutes.

= Atlendre quiune couche de cendes recouvre i combustble



avant de commencer a grilier ;

- ATTENTION ! Ne pas monter ou §'assoir sur le plan de travail

- ATTENTION ! Ne pas laisser b barbecue 3 la portbe des enfants
et des anmaux domestiques ;

- ATTENTION ! Utisez des gants &t une manique ignifuge ;

- NETEIGNEZ JAMAIS LE FEU AVEC DE LEAU;

- Emmenez las déments en bois, le carton et e film de lembaliage
aux centres de ramassage locaux ;

- Pendant IMiver, protéger volre barbecue avec la housse de
protection (en option).

3MONTAGE

3.1 BARBECUE A CREPIR EN MELANGE DE BETON

Nous vous suggérons d'utiiser le ki de montage Palazeth qui
contient, entre autre, le mortier, la colle spéciale et le crépi ou
penture imperméable nécessares pour le montage (en oplion).
Assembler les bases el le plan de travai avec du mortier et
effectuer l'assemblage des éléments en vérifiant le niveau avec un
niveau 3 bulie.

- Les petites dfférences d'épaissewr ou de hauteur sont dues d
mabiére, eles ne peuvent fare Iobjet d'une réclamation et doivent
élre compensées avec du mortier pendant ke montage. Les
éléments au contact de la chaleur (3 partr du foyer), doivent étre
assemblés a [ade de Ia colle spéciale barbecue Palazzetti. Il s'agh
d'une colle spéciale résstante et flexible 3 la chaleur, ce qui permet
[a diatation des ééments.

- Attention ! Si le foyer est réalisé en plusieurs éléments, introduire
B grille entre les 2 cdlés avant de les fixer. Atlendre que la colle
durasse avant de conbinuer lassembiage des autres parties,

-Les plaques foyéres réfraclaires doivent étre posées dans le foyer
et non fées,

« |l est interd d'utifser des ciments & haute résistance ou A prise
rapde (cment blanc ; ciment aluminé, etc.) ou des colies fortes
(comme celles pour le carrelage, elc.) parce que ces malériaux
empéchent la dilatation themmique des éments au contact de la
chaleur el peuvent en provoquer fa ruplure.

- Une fois le montage teminé, attendre que le barbecue sok sec
(au moins 4 jours) avant de ke protéger avec un Crépi ou peinture
imperméable pour extérewr. Toutes les paries Inrées brules
dovent Mre prothgdes contre las intempénes avec le crépi ou la
penture mperméable 3 base de quartz. Appiquer au-mains 2
couches pour amiver 3 une épasseur de protecton de 2-3 mm.
prodult hydrofuge transparent Palazzetti afin de garantic leur
mperméabifté auwx agents atmosphériques et aux taches de
grasses (compris dans certains modéles). Le tratement est &
répéter une fois par an.

3.2 BARBECUE EN MARMOTECH OU ENTIEREMENT TEINTE
DANS LA MASSE

Si vore barbecue est entiérement réalisé en Marmotech ou teinté
dans la masse, utilser ka colle spéciale Palazzetti (en oplion) pour
le montage du barbecue entier. Cetle colle est flexible A la chaleur
el permet la dilatation themmique des ééments.

Effeclver I'assemblage des ééments du barbecue dans l'omdre

progressi des numéros indiqués dans le schéma et les superposer
en vérifiant le niveau avec un niveau a bulle,

- Atlention ! Si le foyer est réalisé en plusieurs déments, inlrodure
la grile entre los 2 chiés avant de les fixer. Attendre que & colle
durcisse avant de continver I'assemblage des autres parties.

- Les plaques foyéres réfractaires doivent dtre posées dans e foyer
el non fxées,

- Une fois le montage terminé, atlendre que ke barbecue sot sec
{au moins 4 jours).

- Certains modéles sonl dquipés déléments décoratis en Easy
Stone. Ces éléments sont réalksés a la main et les éventuelles
imperfecbons sont caractéristiques du produit arisanal et sont &
consdérer comme un pls,

- les barbacuas en Marmotach et ceux teinlés dans la masse n'ont
pas besoin de finition, mais il est conseilé de les trater avec ke
prodult hydrofuge transparent Palazzetti afin de garantic leur
imperméabilté aux agents atmosphériques el aux faches de
graisses (comprs dans cerlains modéles), Le traitement est a
répéter une fois par an.

3.3 ASSEMBLAGE D'UN COMBINE BARBECUE-FOUR

MONTAGE DU MODELE GARGANO 3

Repercer les trous des éléments 6-8d-8¢-12 dans lesquels il faut
introduire les éléments 13,

Poser les feulles de fibre céramique (2 - compnises) sur le plan de
travad, sans les coller, puis poser tous les élments du four (6-86-
8c-9a-10a-113-12-12d) en respectant les distances indiquées
dans le schéma lechnique.

Les éments de la coupale (3-4a-4b) sont rainurés sur les bords ;
placer B gamiture en fibre céramique dans B8 minure avec une
goutte de colle (comprise).

Rapprocher les dléments avec les tirants e los serer modérément.
Quand le four est chaud, les tirants saliongent. il ne faut surtout
pas les resserrer car il y a fisque d'endommager I3 structure,
Pour assembler Ia porte en fonte (en option), utikser la vis en aiton
el un peu de colle (comprise) entre le cadre en fonte et ba fagade
dufour (12)

MONTAGE DU MODELE ANTILLE
Repercer les trous das dments 23a-26a-26b-2% dans lesquels |

faut introduire les éléments 33a.

Poser les feuifies de fbre céramique (43 ~ comprises) sans les
coller, puis poser tous les déments du four (23a-262-26b-27Ta-2%a-
29b-303-313) en respectant les distances Indiquées dans ke
schéma lechnique.

Les déments de la coupole (23a-26a-260) sont rainurés sur les
bords ; placer la gamdure en fitre céramique dans la anure avec
une goutte de colle (comprisa).

Rapprocher les éléments avec les irants el les semer modérément.
Quand le four est chaud, les tirants (33a-330-33d) s'alongent. Il ne
faut surtout pas les resserrr car 1 y a risque d'endommager fa
structure.



Pour assembler |a pofe en fone (én option], utiisar i Ws en Bilon
el un peu de colle (comprise) entre be cadm en fonle et |a facade
o four (25a)

MONTAGE DU MODELE MAXIME 3 AVEC FOUR

Repercer les trous des dkements 3-4a-4b-7 dans lesquels i faudra
infroduire kes éléments 9.

Poser les feullles da fibre chramigue (2 - comprises) sur le plan de
travai, sans las coller, pus posar lous s bments du four [3-4a-
4b-5-5-6b-7-8) en respectant kes distances indiguées dans le
schéma lechnique.

Les éléments da b coupols (3-4a-4b) sont rainurés sur kas bords ;
placer b gamiture en fibre céramigue dans |a ranure avec ung
goutle de colle (comprise)

Rapprocher les dléments avec les tiranls eiles serrer modénément.
Quand la four est chaud, les trants s'alongent. Il ne Faul suriout
pas les resserrer car il y a risque dendommager |a strudtura,
Pour assembler la porte en fonte (10), williser |a vis en laiton el un
peu de cole (comprise) entre ke cadre en fonta et b facade du four

.

IMPORTANT !

« Uine fois e moniage du barbecus termind, appliguer I'dSguete qui
content les prescrptions de séauré confarmément  la nonme LINI
EMN 1860-1 (fvrbe avec b produit).

= Chague alumage doil &re effectué & feu modéné e progressil
psquauy  richauffenent homogéne Ou  barbecue.  Un
réchauffement top rapide peut provoquer des fissures évidentes
el comprometire séneusement b siruciune,

- La fomation éventuele de micmfissures n'empéche pas le bon
fonclionnement du produit of, s'agissant du tassament nomal du
matériayw, elle ne peul pas faine l'objel & une rédamation.

4. UTILISATION CORRECTE

Les barbecuas décrits dans ce manuel onl é expressément
congus pour la cusson d aliments el pour une alimentation au bois
(B0 blen sec et de pelite taike) ou charbon de boes (vor symboles
indiqués dans les schémas). Toute autre uliisalion eliou aulres
combustibles doivent blre considérés comme impropres et donc
dangereux. Cet appareil a éé fabrgué en conformibd aux normes
lechniques et aux diredives du sectew,

Me pas dépasser la charge recommandée |

5 METTOYAGE ET ENTRETIEN

Avarl deffectuer le nelloyage, il fBut aflendre que le
refroidissemeant du barbecue.

Le nettoyer aprés chague uliisation : ced faciitem Néimination des
résidus de cuisson en évilanl quils ne puissent briler lors de
Ffdsabon suivania.

= chaque dlumage doit dtre effectud b feu modérd o progressif
jusqu'au réchavMement homogéne du barbecue. Un
réchauffement trop rapide peut provoquer des fissures
évidenies et comprometire sérieusement la structure,

- la formation éventuelle de micro fissures n'empéche pas le
bon fonctionnement du barbecue et ne peut pas faire I'objet

d'une réclamation s'agissant du tassement normal du

miatériau.

- I est conseillé de répéter les traitements de protection sur
les barbecues une fois per an; du crepi ou de la peinture
imperméable pour les barbecues & crépir = du lquide
transparent imperméable pour les barbecues en Mamolech
ou teintés dans la masse.

- Pendant ['hiver, protéger le barbecus avec la housse de

protection (en option).

EM CAS DE NON RESPECT DES MORMES CHDESSUS, LE
FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE POUR
YEVENTUELS DOMMAGES CALISES ALK PERSONMES, ALIX
CHOSES OU AU PRODUIT MEME ET REFUSERA TOUTE
DEMANDE D'INTERVENTION ET/OU DE REMPLACEMENT DES
FIECES A TITRE GRATLAT,

LE BARBECUE EST CONFORME A LA DIRECTIVE CEE
2001/95/CE PORTANT SUR LA SECURITE GEMERALE DU
FRODUIT, MHOTAMMENT POUR LES MATERIAUX EN
CONTACT AVEC LES ALIMENTS.

LES BARBECUES PALAZZETTI SONT CONFORMES A TOUTES
LES PRESCRIPTIONS DE LA NORME UNIEN 186)-1,

6 CONSEILSPOUR LA CLISSON AU FOUR

ATTENTION, LES MODELES CAPRI 2 ET DIVA FOUR utilisent
la chaleur du feu qui se fait dans le foyer du grill. NE PAS
FAIRE DE FEUA L'INTERIEUR DU FOUR !

Allumer un feu & linkériewr du four, au centre, la porte doit &tre
formée et le registre de lair ouvert.

Faire monter le four en température lentement, sans trop de
charger (max, 2 kg de bois bien sac et de pelite taile) afin d'éviter
les chocs thermigues.

Pour atteindre [a tempdratee de cuisson il faudea au-moing 1
heure. Viédfier la température sur le thermométne (gradué en naoir)
(pour les modéles Capri 2 et Diva, b thermométne est gradué
&N rouge).

Le lemps nécassaife pour atisindre |a lempdrature désinde vars
suivant les dimensions du four et du feu; dans tous les cas, B
tempéature & abeindre dépend des aliments 3 cuire; les
informations c-dessous sont fournies & bitre indicatf et concement
la culsson de pzza, pain; pains assaisonnés, eic...

D5 que la lempéralure esl atieinte (250" Cemv.), que la chambre
de cuisson est plus claie ef que les Rammes sonl éteintes, ouwrr
e fowr & nettoyer rapidement le plan de cuisson avec un chiflon
humide, en poussant les braises et la cendra vers le fond.
Farmar e ragisine des fumées pour dviter |a déperdiion de chaleur
du four,

Infroduine [ pizza ou le pain A cuire direciement sur la sole ; pour
les débutants, § est consailld Jutdizer de meltm les pRkparations
sur un plal adapté et de MNniroduire dans le four.

Ersufe, fermer la porte la plus rapdement possible. Contrbler &
cuisson d bravers e viseur ; guand les alimaents soni cuils, les sorlir
du four en utilsant les usiensies appropriés (en option),

La socélé Palazeti Lefo Sp A se réserve le doif dieffeciuver
louwtes modficalions sans préavis
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